
PCT/AT 0 0 / 0 0 2 0 4 




OSTERREICHISCHES PATENTAMT 

A- 10 14 WIEN, KOHLMARKT 8-10 

lo/^69095 



Aktenzeichen A 1336/99 




Das Osterreichische Patentamt bestatigt, dass 

die Firma Konig Maschinen Gesellschaft m.b.H. 
in A-8045 Graz, Statteggerstrafie 80 
(Steiermark), 

a.in 3. August 1999 eine Patentanmeldung betreffend 

*'Vorrichtuiig zur Pormung eines Teigbandes'% 

"Ciberreicht hat und dass die beigeheftete Beschreibung samt Zeichnungen 
mit der urspriinglichen, zugleich mit dieser Patentanmeldung liberreichten 
Beschreibung samt Zeichnungen ubereinstimmt. 



AToo/ooio*/ 




Osterreichisches Patentamt 
Wien, am 27. Juni 2000 



PRIORITY 
DOCUMENT 

SUBMITTED OR TRANSMITTED IN 
COMPLIANCE WITH RULE 17.1(a) OR (b) 




M.BAUiAM 



..lEnRCK^nlSCHES PATENTAMT 

Verwalfungsstellen-Direktion 

...hOO^r... S MiO^..... € 
Kaiizieigebuiir bczaiiit. 



OS) 



AT PATENTSCHRIFT 



(ID Nr. 



(Z3) Patentinhaber: 



Konig Maschinen Gesellschaft m.b.H 
Graz 



(54) Gegenstand: 



Vorrichtung zur Formung eines Teigbandes 



(6D Zusatz 2U Patent Nr. 



^62) Ausscheidung aus: 



(22) (21) Angemeldet am: 



1999 08 03 



(33) (32) (3D Unionsprioritat: 



(42) Beginn der Patentdauer: 
Ldngste mdgllche Dauer 
(45) Ausgegeben am: 

(72) Erfinder: 
(60) Abhdngigkeit: 

(56) Entgegenhaltungen, die fur die Beurtellung der Patentierbarkeit in Betracht gezogen wurden: 



Vordruck 3 1 - Oeckblatt der Beschrefbung - 21. 1 e77/Pias. 93 



Die Erfindung bezieht sich auf eine Vorrichtung zur Formung eines Teigbandes. mit 
einem Gestell und mit zwei nebeneinander angeordneten Satzen ubereinanderliegender. zur 
Drehbewegung um ihre horizontalen Achsen angetriebener Rollen, wobei die Rollen jedes 
Satzes an einem relativ zum Gestell beweglichen Rollentrager drehbar gelagert sind und der 
Teig den zwischen den beiden Rollensatzen verbleibenden, sich nach unten zu verengenden 
. Spalt von obehTfrach wten durcW und wobei alia Rolten elnes 5atzes in der gleichen 
Richtung, die lintereh Rellem des Satzes jedoch schneller als die oberen Rollen desselben 
Satzes angetneben mnd, istnd vmbe'i die Rollenli^ger ^£ler beiden Satze durch 
Exzenterantriebe aufeinander zu bzw. voneinander weg bewegbar sind. 

Bekanntlich macht es Schwierigkeiten, eine gemischte Teigcharge, deren Volumen 
verschieden grofi sein kann, zumeist jedoch gleich der Kneterkapazitat ist, und die zumeist 
aus einem Trichter zugefiihrt wird. in ein kontinuierliches Teigband zu formen, welches eine 
vorbestimmte Breite und eine ebenso vorbestimmte, zumindest einigermalien konstante 
Dicke hat Diese Schwierigkeiten ergeben sich dadurch, daR gemischter Teig auf die be! der 
Umformung in ein kontinuierliches Band auftretenden Beanspruchungen empfindlich ist in 
HInblick auf seine Struktur, d.h., seine physik^lis©hen . und 

Insbesondere gilt dies fur Teige, die eine lange Garzeit hinter sjch haben, die in Hinblick auf 
eine Qualitatssteigerung. des Rroduktes^t>hne M^ra ist. 

EsHst rtum eine Vorrichtang der einQangs geschilderten Art bekannt geworden 
(EP 744 126 A1). bei welfcher jeder Rdllensatz an .einem . den Rollentrager bildenden 
Schwenkhebel..dref:*ar gelagert ist..Dieser Schwenkhebel ist an* seinem oberen Ende am 
Gestell optefest langefenkt und kann um diese Anienkstelle ^urch den Exzenterantrieb 
verschwenkt werden. Die Verschwenkungen der beiden Rollentrager erfolgen stets 
gegenlaufig, sodaB der Spalt, durch welchen der geformte Teigstrang unten aus der 
Vorrichtung austritt. abwechseind vergroliert und verkleinert wird. Dadurch lafit sich zwar ein 
kontinuierlicher Teigstrang einigermalien konstanter Dicke erzielen, aber vollig frei von 
unenA/unschten Beanspruchungen auf den Teig ist diese bekannte Vorrichtung nicht, sodaR 
insbesondere bei empfindlichen Teigsorten bzw. Teigen nach langer Garzeit eine 
Schadigung der Teigstruktur auftritt. 

Die Erfindung €etzt sich zur Aufgabe, eine Vorrichtung der erngangs geschilderten Art 
so zu verbessem, ^daH der Teig^besonders schonend in die gewtinschtQ Bandform gebracht 
wird. Die Erfindung lost .diese Aufgabe dadurch, dafi an jedem Rollentrager ein Exzenter 
gelagert ist, der entgegen der Laufrichtung des Teiges zum Umlauf angetrieben ist und dali 
jeder Rollentrager an einer hoher oder tiefer als dieser Exzenter gelegenen Stelle an einem 
weiteren Exzenter oder einem Pleuel gelagert ist. wobei dieser weitere Exzenter bzw. 
dieses Pleuel am Gestell drehbar bzw. schwenkbar gelagert ist. Zum Unterschied von der 
bei der oben beschriebenen bekannten Konstruktion auftretenden Schwenkbewegung der 
beiden Rollentrager tritt beim Erfindungsgegenstand eine Bewegung jedes Rollentragers 
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auf. welche nicht nur eine Horizontalkomponente enthalt, sondern auch eine deutliche 
Vertikalkomponente, wobei diese horizontale bzw. vertikale Komponente nicht nur bei den 
untersten Rollen der Rollentrager auftritt. sondern auch bei den obersten Rollen. Es ergibt 
sich aber gleichsam eine Wellenbewegung der beiden Rollentrager. Auf diese Weise ergibt 
sich auf dem zwischen den beiden Rollensatzen befindlichen Teig nicht nur eine durch die 
Umlaufbewegung der Rollen ausgeubte Schubwirkung, sondern auch eine Pumpwirkung. 
deren Grolie und Art davon abhangt, wie grofi die Exzentrizitat der verwendeten Exzenter ist 
bzw. wie lang die verwendeten Pleuel sind und wie und wo sie am jeweiligen Rollentrager 
angelenkt sind. Vereinfacht kann man sagen, da(i der Teig schrittweise und schonend in die 
gewunschte Form gerollt wird. 

Zum Unterschied von der oben beschriebenen bekannten Konstruktion greifen 
erfindungsgemali die Exzenter direkt am jeweiligen Rollentrager an, wogegen bei der 
bekannten Konstruktion der schwenkbare Rollentrager jeweils uber ein Pleuel mit einem 
Exzenterzapfen des Antriebes verbunden ist. 

Gemali einer Weiterbildung der Erfindung haben die Rollen der beiden Rollensatze 
untereinander gleiche Durchmesser, was die Herstellungskosten senkt und es einfacher 
macht. die unterschiedlichen Drehzahlen und die dadurch hervorgerufenen Schubwirkungen 
auf den Teig nach Wunsch einzustelien. 

Gemali einer besonders giinstigen Weiterbildung der Erfindung ist jeder Rollentrager 
von zwei den Spalt seitlich begrenzenden Wanden gebildet. In diesen WSnden k6nnen die 
Enden der Rollen, etwa mittels Lagerzapfen, gelagert sein und es kannen die 
Antriebsorgane fur die Umlaufbewegung der Rollen ebenfalls von den Rolientragern 
gehalten sein. Es konnen bei einer soichen Konstruktion die die Rollentrager bildenden 
Wande die seitliche Begrenzung fur den durch den Spalt zwischen den Rollensatzen 
hindurchflielienden Teig bilden und somit als Seitenschilde die Breite des herzustelienden 
Teigbandes bestimmen, wenn dies nicht schon vorher geschehen ist, z.B. durch den 
Austrittsquerschnitt eines EinfOlltrichters od.dgl. 

Gemali einer Weiterbildung der Erfindung konnen der bzw. die Exzenter bzw. das 
Pleuel verstellbar sein. Diese Verstellbarkeit kann eine Anderung der ExzentrizitSt des 
Exzenters beinhalten und/oder eine Anderung seiner Lagerstelle und/oder eine Anderung 
der Lange und/oder der Anienkstellen des Pleuels. Auf diese Weise lalit sich die Bewegung 
des Rollentragers und somit die Einwirkung seiner Rollen auf den Teig variieren, sodaB man 
sich an unterschiedliche Teigqualitaten anpassen kann, was insbesondere fOr die 
Bearbeitung unterschiedlich viskoser Teige wichtig ist. 

Es ist besonders zweckmSBig, oberhalb des von den angetriebenen Rollensatzen 
begrenzten Spaltes anschlieliend an die jeweils obersten Rollen, zwei Satze frei drehbar 
gelagerter, ubereinander angeordneter Rollen nebeneinander anzuordnen, wobei 
vorzugsweise der von diesen beiden Rollensatzen begrenzte Spalt zumindest so breit ist wie 



die mittlere Breite des von den angetriebenen Rollensatzen begrenzten Spaltes. Der 
zwischen diesen weiteren Rollensatzen befindliche Raum bildet einen Druckausgleich in 
dem Sinne, als die zwischen den von den Rollentragern getragenen Rollensatzen liegende 
Teigmenge bei der Bewegung dieser RollensStze aufeinander zu hochgedruckt werden kann 
und dadurch Ober die obersten Rollen der beiden angetriebenen Rollensatze hinausreichen 
kanh:Olese hoqbgedrOckte^T^^ wird von dem Raum zwrschen den zusatzlichen, frei 

drehbipren RifHen3saizePir.aiufgeriOfilmen und wieder nach uiiten abgegeben, sobald sich die 
angetriebenen iitoUem^te voneiaander e^tfertnen. 44iebei ist es zweckmSliig, die 

Rollen jedes der weiteren Rollensatze in vertikaler Richtung ubereinanderliegend 
anzuordnen und untereinander gleich groli zu bemessen, jedoch den Durchmesser der 
Rollen dieser weiteren Rollensatze kleiner zu halten als jenen der angetriebenen Rollen. 

Bekanntlich ist es haufig gewunscht. eine oder mehrere stromungsfahige Substanzen 
auf Oder in den Teig einzubringen. Seiche Substanzen konnen z.B. Backol, Trennol, Olivenol 
sein, aber auch Eiklar. Honig. Zuckerlosung oder Sauerstoff bzw. Gargase zur 
Beeinflussung der Teigeigenschaften. weiters Befeuchtungsmittel, insbesondere Wasser. als 
Vorbereitung fur eine nachfol§ende Besteeuung ioder Bes*aiAb»ng. z.B. mit Mohn, Sesam 
etc, Oder Natronlauge fur-die Herstellung von-Salzgeback, Glanzmasse fOr die Herstellung 
von Brioche, -Substanzen (iasbesondereiOle)^ zur: 4^ usw.. Die 

"Erfindung btetet -*die Moglidhkeit, eine sotehe^^aufiscWagung des teiges mit dem 
flielifahlgen IWaterial im Zuge ;4es DurtJhIaufens des Teiges durch den zwischen den 
angetriebenen Rollensatzen befindlichen Spalt durchzufuhr^n. Wiezu ist erfindungsgemafi 
zumindest eine^Rolle mit zumindest einem in rhrer Langsrichtung yerlaufenden Kanal fQr die 
Zuleitung eines stromungsfahigen Mediums zum Teig ausgebildet, wobei der diesen Kanal 
umgebende Rollenmantel als fCir dieses Medium durchiassiger Sinterkorper ausgebildet ist. 
Durch diesen Sinterkorper kann das auf den Teig aufeubringende Medium hindurchstromen 
bzw. diffundieren, wobei sich gewunschtenfalls durch die von den Rollensatzen auf den Teig 
ausgeubten Beanspruchungen eine Einarbeitung des aufgebrachten Mediums in den Teig 
ergibt. Vorteilhaft ist hiebei. dafi sich auf diese Weise eine wesentlich gleichmaiiigere 
Aufbringung des Mediums auf den Teig erzielen laUt. als dies bisher durch die ubiiche 
Auftropfung Oder Aufsprtihung des Mediums mQglich war. Ferner werdeh die Veriuste 
wesentlich redu^iert, da ja die-Beaufschlagung des Teiges nlit dem Medium uber die Walzen 
vollig exakt erfolgen kann und .daher am Teig vorbei nichts oder fast nichts aus den Walzen 
austritt. Es ergibt sich hiemit eine genaue Dosierbarkeit der auf den Teig aufeubringenden 
Mediummenge und eine Vermeidung einer Verschmutzung benachbarter Maschinenteile. 
Ferner ist diese Aufbringung flexibler in Hinblick auf unterschiedliche Arten des 
aufzubringenden Mediums und genauer in Hinblick auf die ortliche Aufbringung. 

Fur im obigen Sinne ausgebildete Walzen empfehlen sich erfindungsgemafi 
Sinterkorper aus lebensmittelechtem, teigabstofiendem Werkstoff. vorzugsweise Polyamid. 



Das durchschnittliche Molekulargewicht hiefur ist geeignet zu wahlen, z.B. etwa 800 bis 
1200, vorzugsweise etwa 1000, wobei das Sintervolumen 60 bis 90% betragt (entsprechend 
einem Hohlraumgehalt von 40 bis 10%). Besonders geeignet sind im Rahmen der Erfindung 
SinterkSrper aus gesinterten KunststoffkSrnchen nnit einer mittleren KorngroRe von 0,2 bis 
1,0 mm. 

Weitere Kennzeichen und Vorteile der Erfindung ergeben sich aus der Beschreibung 
von Ausfuhrungsbeispielen. welche in der Zeichnung schematisch dargestellt sind. Fig. 1 
zeigt ein Ausfuhrungsbeispiel im Vertikalschnitt. Fig. 2 zeigt die be! der Konstruktion nach 
Fig. 1 verwendeten, in den Rollentragern gelagerten Rollensatze in groBerem Malistab. Fig. 
3 ist ein Schnitt nach der Linie Ill-Ill der Fig. 2. Fig. 4 zeigt eine Ausfuhrungsvariante zu Fig. 
2 und Fig. 5 ist ein Schnitt nach der Linie V-V der Fig. 4. Die Fig. 6 bis 9 zeigen in Schnitten 
ahnlich zu den Fig. 2 und 4 weitere Ausfuhrungsvarianten. Die Fig. 10 und 11 zeigen zwei 
Varianten fur die Verstellung des Spaltes zwischen den beiden Rollensatzen. Fig. 12 zeigt 
im Vertikalschnitt die Zufuhrung eines stromungsfahigen Mediums zu den Rollen und Fig. 13 
Ist ein Schnitt nach der Linie XIII-XIII der Fig. 12. 

Bei der Ausfuhrungsform nach den Fig. 1 bis 3 wird der zu verarbeitende Teig, 
welcher eine lange Garzeit, z.B. Kesselgare, hinter sich haben kann, von oben in einen 
Einfulltrichter 1 eingefullt, dessen Fassungsraum zweckmaBig der Nennkapazitat des 
Kneters entspricht, durch welchen der Teig zuvor bearbeitet wurde. Der Trichter 1 ist auf das 
Maschinengestell 2 aufgesetzt und hat unten eine AusfluBoffnung 3. deren normal zur 
Zeichenebene gemessene Weite bereits die Breite des herzustellenden Teigstranges bzw. - 
bandes bestimmt. Aus der Ausflulioffnung 3 gelangt der Teig 4 zwischen zwei endlose 
Bander 5, 6, welche uber Rollen 7, 8 gefuhrt sind, von denen die Rollen 7 so angetrieben 
sind, dali die beiden Bander 5, 6 in Richtung der Pfeile 9 schrittweise Oder kontinuierlich 
umlaufen. Die beiden Bander 5, 6 sind mit ihrer Langserstreckung so schrag angeordnet, 
dali die kleineren Rollen 8 unten und der vertikalen Achse 10 des Trichters 1 benachbart 
liegen. Die Fuhrung der Bander 5, 6 kann durch hier nicht dargestellte Konstruktionsteile so 
gestaltet sein, dali die beiden untersten Rollen 8 ihre Lage periodisch andern, sodaG der 
Spalt 1 1 zwischen den beiden Rollen 8 seine Grolie und/oder seine Lage in Bezug auf die 
Achse 10 periodisch andert. Aus dem Spalt 1 1 gelangt der Teig 4 zwischen zwei Walzen 12 
Oder Rollen, welche sich gegenlaufig in Richtung der Pfeile 13 drehen und in dieser Richtung 
angetrieben sein konnen, jedoch nicht mussen. Der Spalt 14 zwischen den beiden Walzen 
12 bestimmt zunachst die Dicke des aus dem Walzenpaar 12 austretenden Teigstranges 
bzw. -bandes und kann, falls gewunscht. in seiner GroRe einstelibar sein. Das so 
hergestellte Teigband gelangt auf ein Forderband 15, welches den Teig 4 zu einem weiteren 
im Gestell 2 der Vorrichtung befestigten Trichter 16 fuhrt. Dadurch veriiert das zum Trichter 
16 gefuhrte Teigband wieder seine einigermalien gleichmaUige Dicke, die jedoch auf spater 
beschriebene Weise wieder hergestellt wird. Die Ausflulioffnung 17 des Trichters 16 kann - 



doch mufi nicht - eine Breite haben, die jener der Ausflufidffnung 3 entspricht und kann die 
Breite des herzustellenden Teigbandes besttmmen. Aus dem Trichter 16 gelangt der Teig 
zwischen zwel RollensStze 18, 19, deren jeder vier in vertikaler Richtung 
Qbereinanderliegende, jeweils gleich grofie Rollen 20 aufweist. Diese Rollen sind frei 
drehbar. ihre UmfSnge sInd einander eng benachbart Oder beruhren einander sogar. Die 
Rollen 20 sind inr jGjestell 2 prtsfest getagert, zweeknnefiig in an die Ausfluf3;affnung 17 
anschlieBe^der^ ScrltensiDhlldem. 

An die ReHefisaize 18, 1^9 sohlie^^en ^eitore RtnemSt^e 21, 22 an, deren jeder im 
dargestellten Ausfuhrungsbeispiel vier Qbereinander angeordnete Roilen 23 aufweist Die 
Rollen 23 jedes der RollensStze 21, 22 sind an ihren Enden mittels Wdlzlagem 25 (Fig. 3) an 
Rollentrdgem 24 gelagert, die - gemessen normal zur Achsrichtung der Rollen 23 - 
wesentlich breiter sind als die Durclimesser der Rollen 23, welche Durchmesser 
zweckmaiiig fOr alle Rollen 23 gleich ist. Auf diese Weise besteht jeder Roltentrager 24 aus 
zwei die Rollen lagernden Wanden 54, die Seitenschilder zur Begrenzung der 
Teigstrangseite bilden. wobei zwischen je zwei Rollentrdgem 24 zumeist lediglich ein 
schmaler Spalt 26l[F[g. 2) verWeibt^^def'^ie -RelatiMtewegwng^^ RollentrSger 24 

aufeinander zu bzw. voneinander^iwceg* ermOglicht. Die LageFStelfen,.der Rollen 23 in den 
Rollentragern 24 sindv^so gewshltp*da& ^^^^ in-iailen SteltojigBn^der T^^ 24 der 

Abstand zwisthen zwei einander*tt6^geif©beriiggerlden unten zu, also in 

Flielirichtung vdes Xetges, verringert.^sodafi also .""der fur das Durc^ifl'i^^^ Teiges 
maBgebende Spalt 50 zwischen' den Rollensatzen 18, 19 sich nach unten zu verjQngt. Aus 
dem vondenJaetden«oHensatzen 21. 22 gebUdeten Rollerastuhi tritt-der Teig 4 in Form eines 
kontinuierlichen Teigbandes konstanter Breite und annahernd konstanter Dicke aus und 
gelangt auf ein Forderband 27, welches uber eine von einem nicht dargestellten Motor 
angetriebene Rolle 29 gefuhrt ist, sodali es in Richtung des Pfeiles 28 umlauft. Dieses 
Forderband 27 kann das Teigband zur weiteren Bearbeitung, z.B. Formung, Portionierung 
usw. an der Abgabestelle 30 ubergeben, oder es konnen diese weiteren Bearbeitungen des 
Teiges 4 teilweise oder vollig schon auf dem seitlich des Rollenstuhles 31 liegenden 
Abschnitt des Forderbandes 27 erfolgen. 

Die Rollen 23 jedes Rollensatzes 21, 22 sind in der gleichen Richtung angetrieben. 
die Umlaufrichtuhg fst dwrch Rfeile 32 fPig. 1, 2) angedetitet. Diese Umlaufrichtungen sind 
an den beiden Rofiensatzen 21, 22 einander enlgegengesetzt gerichtet, sodaR der zwischen 
den beiden Rollensatzen 21. 22 befindliche Teig von den Rollen 23 nach unten befordert 
wird. Der Antrieb jedes Rollensatzes 21. 22 erfolgt durch je einen Motor 33 (Fig. 3), der uber 
eine Kette 34 Kettenrader 35 antreibt, die mit den Lagerzapfen 69 der Rollen 23 
drehschlussig verbunden sind. Da die beiden Rollentrager 24 eine Relativbewegung 
ausfuhren, ist fur die Rollen jedes Rollentragers 24 zweckmaliig ein eigener solcher Antrieb 
vorgesehen (Fig. 6 bis 9). Stets ist jedoch durch geeignete Ubersetzung zwischen Kette 34 



und Kettenradern 35 die Anordnung so gewahlt. da(i die unteren Rollen 23 mit hoherer 
Umlaufzahl umlaufen als die oberen Rollen 23. 

Der beschriebenen Umlaufbewegung der Rollen 23 ist eine weitere Bewegung 
uberlagert, welche uber die Rollentrager 24 auf die Rollen 23 ubertragen wird. Hiezu wird 
jeder Rollentrager 24 mittels eines Exzenters 36 angetrieben. Jeder Exzenter 36 hat eine 
Exzenterscheibe 37, die im Gestell 2 mittels Lagern 38 drehbar gelagert ist und einen 
Exzenterzapfen 39 tragt, der zu einer in Achsrichtung der Rollen 23 verlaufenden Stange 
verlangert ist, welche die beiden zu beiden Seiten der Rollen 23 liegenden Rollentrager 24 
verbindet. Dieser stangenformige Exzenterzapfen 39 ist mittels Lagern 40 in den 
Rollentragem 24 drehbar gelagert. Diese Anordnung ist in den Fig. 2 und 3 dargestellt. Die 
Anordnung kann jedoch auch umgekehrt sein, d.h., dad die Exzenterscheiben 37 in den 
Rollentragem 24 gelagert sind und die Exzenterzapfen 39 im Gestell 2. Bei der dargestellten 
Ausfuhrungsform tragt die eine Exzenterscheibe 37 ein mittig angeordnetes Kettenrad 41, 
das uber eine Kette 42 von einem Motor 43 angetrieben wird. Die Kette 42 lauft uber ein 
weiteres Kettenrad 44, welches einen weiteren Exzenter 45 antreibt, dessen 
Exzenterscheibe 46 und dessen Exzenterzapfen 47 in analoger Weise im Gestell 2 bzw. im 
Rollentrager 24 gelagert sind, wie dies fur den Exzenter 36 beschrieben wurde. 

Diese Lagerung an Exzentern 36. 45 ist fur die Rollentrager 24 der beiden 
Rollensatze 18. 19 die gleiche. nur in Bezug auf die Achse 48 des Spaltes 26 
spiegelverkehrt. 

Die Drehrichtung des Motors 43 bzw. die Laufrichtung der Kette 42 ist so gewahlt, 
daft die Exzenterzapfen 39 bzw. 47 eine kreisende Umlaufbewegung in Richtung der Pfeile 
49 vollfuhren, also entgegen der Laufrichtung des Teiges im Spalt 50 zwischen den beiden 
Rollensatzen 18, 19. Hiebei sind die beiden Exzenterzapfen 39, 47 relativ zueinander 
winkelversetzL Wie Fig. 2 zeigt, hat der untere Exzenterzapfen 39 bereits fast seine hochste 
Lage erreicht, wogegen der obere Exzenterzapfen 47 erst am Beginn seiner 
Aufwartsbewegung ist. Somit ergibt sich beim Umlauf der Exzenter 36, 45 fur die beiden 
Rollensatze 18, 19 eine ihrer Umlaufbewegung uberlagerte Bewegung, welche sowohl eine 
Horizontalkomponente. als auch eine Vertikalkomponente enthalt. Es ergibt sich daher eine 
Bewegung der beiden Walzensatze 21, 22 aufeinander zu bzw. voneinander weg und nach 
oben bzw. unten, wobei jedoch die unteren Rollen 20 der beiden Rollensatze 18, 19 sich 
einander zu einem anderen Zeitpunkt am meisten genahert bzw. voneinander entfernt 
haben, als die oberen Rollen 20 dieser Rollensatze. Die so hervorgerufene 
Taumelbewegung der beiden Rollensatze 21. 22 ergibt eine Druck- bzw. Knetwirkung auf 
den Teig, welche jedoch teigschonend erfolgt, sodaft der Teig schonend in die gewunschte 
Teigbandform gebracht wird. Hiebei ergibt sich eine gewisse Bremswirkung auf den 
zwischen den Rollen 20 hindurchflieBenden Teig, hervorgerufen durch die entsprechend 
gewahlte Umlaufrichtung der Exzenter 36. 45. Dieser Bremswirkung entgegengesetzt Ist 
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aber die Forderwirkung der Umlaufbewegung der Rollen 20 um ihre Achsen. wobei die 
unteren Rollen 20 jedes Rollensatzes 18, 19 sich schneller drehen als die oberen Rollen 
desselben Rollensatzes. Diese unterschiedliche Drehzahl der einzelnen Rollen 20 laflt sich 
durch Wahl der Grfifie bzw. Zahnezahl der mit der Kette 34 zusammenwirkenden 
Kettenrader 35 leicht erreichen. Durch das Zusannmenwirken aller dieser Bewegungen wird 
-der Teig durch iden 19 bestehenden, sich nach unten zu 

verjQngenden Spalt 50 nicht nur durchgepumpt bzw. durchgedrOckt, sondern auch 
schrittweise und sohonend in-#ie gevvCin®®hte Form gerollt. 

Die Ausfuhrungsform nach den Fig. 4 und 5 unterscheidet sich von jener nach den 
Fig. 1 bis 3 dadurch, daB anstelle der oberen Exzenter 45 Pleuel 51 treten. Jedes Pleuel 51 
ist an seinem einen Ende mittels eines Schwenklagers 52 am Gestell 2 schwenkbar 
angelenkt, mit seinem anderen Ende am betreffenden Rollentrager 24, ebenfalls 
schwenkbar. ZweckmaBig ist die letztere Anienkstelle 53 so gewahit, daB sie mit der Achse 
der obersten Rolle 20 zusammenfallt. Die Pleuel 51 sind bei dieser Ausfuhrungsform von 
den Schwenklagern 52 nach unten und gegen den Spalt 50 zu gerichtet. Die Wirkungswelse 
isthiebei im*wesetitlterfieniaies§lbe wie b^^^^^ Fig. 1 bis 3. 

In den Fig. ..S.^bis 9 sind versehiedene -AusfQhrU^E^^ fur jene Bauteile 

dargestellt, welchecdie erwahnteilaumi&lbewegUn^^^ 24 hervorrufen. 

Die Ausfuhnsingsfdrm nach Fjg. 6 ist hiebei im Prinzip §le Fig. 4, d.h.. 

Exzenterantfieb unten und Pleuellagerung oben. wobei die RIeuel 51 von ihren Anienkstellen 
52 am Gehause 2 nach innen und unten gerichtet sind. 

Davon unterstshjeidet sich die AiJsfQhrumgsform nach Fig. 7 dadurch, da(i die Pleuel 
51 von ihren Anienkstellen 52 am Gehause 2 nach oben gerichtet sind. 

Bei der Ausfuhrungsform nach Fig. 8 ist die Exzenterlagerung oben angeordnet und 
die Pleuelanlenkung unten. Die Pleuel sind von den Anienkstellen am Gehause nach unten 
und innen gerichtet. Die Anienkstelle 53 befindet sich somit nicht mehr bei der obersten 
Rolle 20 des jeweiligen Rollensatzes 21 bzw. 22, sondern bei der untersten Rolle 20. 

Davon unterscheidet sich die Ausfuhrungsform nach Fig. 9 dadurch, dalJ die Pleuel 
51 von ihren Schwenklagern 52 am Gehause 2 nach oben gerichtet sind. 

Die Fig. 6 bis 9 zeigen welters schematisch die bereits zuvor beschriebenen Antriebe 
fur den Umlauf der Rollen 20 und den Antrieb des jeweils verwendeten E>czenters 36 bzw. 
45. 

Zusatzlich hiezu sind in den Fig. 1, 2 und 6 bis 9 Einrichtungen dargestellt, mit 
welchen die mittlere Breite des zwischen den beiden Rollensatzen 18, 19 verbleibenden, fur 
den Durchflufi des Teiges mafigebenden Spaltes 50 verandert werden kann. Diese 
Einrichtungen umfassen Verstelltriebe, welche auf die beiden Rollentrager 24 einwirken. 
Hiezu ist bei den beschriebenen Ausfuhrungsformen jeder Rollentrager 24 in seinem unteren 
Bereich mit einer Zahnstange 55 versehen. welche mit einem am Gestell 2 drehbar 



gelagerten Zahnrad 56 kammt. Dadurch ist eine Verstellung der beiden Rollentrager 24 in 
Richtung der Doppelpfeile 57 moglich. Die eingestellte Lege l<ann durch nicht dargestellte 
Fixierorgane arretiert werden. 

Fig. 10 zeigt die beschriebene Verstellmoglichkeit in der Extremstellung, in welcher 
also die beiden unteren Abschnitte der beiden Rollentrager 24 einander am meisten 
genahert sind, sodali der Spalt 50 zwischen den beiden Rollensatzen 18, 19 unten seine 
engste Einstellung erreicht hat. Wie Fig. 10 hiebei zeigt, wirkt sich die bisher beschriebene 
Einstellmoglichkeit fur die Breite des Spaltes 50 vorwiegend auf dessen unteren Abschnitt 
aus. Wenn es gewunscht ist, auch den oberen Abschnitt des Spaltes 50 zu verstellen, so 
kann, wie Fig. 1 1 zeigt, eine ahnliche Verstellmoglichkeit auch fur die oberen Abschnitte der 
beiden Rollentrager 24 vorgesehen sein. Der Verstellbereich kann hiebei so weit reichen, 
dali die Kanten der die Rollentrager 24 bildenden Wande 54 einander paarweise beruhren, 
wie dies Fig. 1 1 zeigt. 

Eine analoge Verstellmoglichkeit kann naturlich auch fiir die Schwenklager 52 der 
Pleuel 51 Anwendung finden. 

Es ist zweckmaliig, die beschriebenen Verstellorgane, insbesondere die 
Zahnstangen 55 und die Zahnrader 56, im Bereich der Exzenter 36 bzw. 45 bzw. der 
Anienkstellen 52 der Pleuel 51 vorzusehen. Falls gewunscht oder erforderlich, kdnnen 
jedoch die beschriebenen Verstelltriebe fur die Breite des Spaltes 50 auch an anderen 
Stellen der Rollentrager 24 angreifen. 

Bei der Ausfuhaingsform nach den Fig. 12 und 13 kann in einzelne oder alia der 
Rollen 20 der RollensStze 18, 19 ein strdmungsfShiges Medium eingeleitet werden, welches 
durch die Rollen 20 hindurch auf den Teig gelangt. Hiezu hat jede Rolle 20 zumindest einen 
in ihrer Langsrichtung verlaufenden, zweckmaliig im Bereich der Rollenachse 58 
angeordneten Kanal 59, in welchen das stromungsfahige IVIedium, z.B. Backfil, Eiklar, 
Aromastofflosungen, aber auch Sauerstoff oder Gargase zur Beeinflussung der 
Teigeigenschaften, in Richtung des Pfeiles 60 aus einer Leitung 61 uber eine Drehkupplung 

62 eingeleitet wird. Zweckmaliig ist der Kanal 59 von einer Hohlwelle 63 aus Stahl gebildet, 
deren der Drehkupplung 62 abgewendetes Ende verschlossen ist. Die Wand der Hohlwelle 

63 weist mehrere radial verlaufende Offnungen 64 auf, durch welche das strdmungsfahige 
l\4edium zum Mantel 65 der Rolle 20 str6men kann. Zweckmaliig ist dieser Mantel 65 an 
seiner Innenseite mit einem ringformigen Verteilerraum 66 versehen, in welchen das 
Medium in Richtung der Pfeile 67 einstromt und aus welchem es in den Mantel 65 eintritt. 
Um das DurchstrOmen des Mantels 65 zu ermoglichen, besteht er aus einem fOr das 
Medium durchlSssigen Sinterkorper, zweckmaliig aus einem teigabweisenden Werkstoff, 
Z.B. Polyamid mit einem durchschnittlichen Molekulargewicht von etwa 1000, wobei das 
Sintervolumen 60 bis 90% betragt (entsprechend einem Hohlraumgehalt von 10 bis 40%). 
Ein solcher poroser Sinterkorper kann aus Kunststoffkornchen mit einer durchschnittlichen 



KorngroBe von 0.1 bis 1.0 mm, z.B. 0.2 bis 0,35 mm, bestehen. Das in einen solchen 
Sinterkorper eingeleitete Medium durchsetzt diesen Sinterkarper bzw. diffundiert durch ihn 
hindurch und gelangt somit auf die Umfangsflache 68 des Mantels 65 und damit auf den mit 
dieser Umfangsflache in Beruhrung stehenden Teig 4. 

Eine solche Aufbringung des Mediums auf den Teig 4 ist sowohl hinsichttich der 
erllichen Aufbringung als auch hinslchtlich der Gleic^^ der Aufbringung und der 

Vermeidung einer Verschmutzung i&enachbaFter Maschinenteile vorteilhaft. 

Wie Fig. 12 zeigt, ^kdnnen mehrere Rollen 20 gemeinsam an die Leitung 61 
angeschlossen sein. in welche das auf den Teig 4 aufzubringende Medium von einer nicht 
dargestellten Pumpe unter Daick eingespeist wird. Eine Alternative hiezu besteht darin, 
einzelne Rollen 20 an unterschiedliche Leitungen 61 anzuschliefien, sodali unterschiedliche 
Medien in unterschiedlicher Dosierung aufgebracht vy^erden kSnnen. 

Wie die Fig. 1 und 12 zeigen. befindet sich oberhalb des von den Rollensatzen 21, 22 
gebildeten Rollenstuhles 31 die von den Rollensatzen 18, 19 gebildete Einrichtung. Diese 
hat den Zweck, allfailige bei der Pumpbewegung der Rollensatze 21 , 22 aus dem Rollenstuhl 
31 nach-®ben hochsteigende Teigmengen aufzufengeii und wteder zurOck In den Rollenstuhl 
31 zu leiten. Hiezu sind die Rollen 20 der Rollensatze 18, 19 frel drej^bar, zweckmaBig 
beruhren cire amfa0CHlflache.diese^^ ein s^lqhe&rEntweichen des 

Teiges ZU" ^erhindern. Bn^ lhnHGtee=^«eifQhrang dermis 20 ist 

auch bel der AusfDhPungsform Qach^ Fig. 12 gegeben,- jetloch nIcht zWlhgend, wie Fig. 1 
zeigt. wo die einzelnen Rollen 23 mit Ihren Umfanigsfiachen in geringem Abstand 
voneinanderltegen. 

Wie Fig. 1 zeigt, sind die Rollen 20 der Rollensatze 18, 19 anschlieSend an die 
Jewells obersten Rollen 23 des Rollenstuhles 31 angeordnet. Der von den Rollensatzen 18. 
19 begrenzte Spalt ist zumindest so breit wie die mittlere Breite des Spaltes 50 des 
Rollenstuhles 31. Die in vertikaler Richtung Qbereinanderliegenden Rollen 20 sind 
untereinander gleich groli, ihre Durchmesser sind jedoch durchwegs geringer als die 
Durchmesser der Rollen 23 des Rollenstuhles 31. 



patentansprQche: 



Patentanspruche: 



Vorrichtung zur Formung eines Teigbandes, mit einem Gestell und mit zwei 
nebeneinander angeordneten Satzen ubereinanderliegender, zur Drehbewegung um 
ihre horizontalen Achsen angetriebener Rollen, wobei die Rollen jedes Satzes an 
einem relativ zum Gestell beweglichen Rollentrager drehbar gelagert sind und der 
Teig den zwischen den beiden Rollensatzen verbleibenden. sich nach unten zu 
verengenden Spalt von oben nach unten durchlauft, und wobei alle Rollen eines 
Satzes in der gleichen Richtung, die unteren Rollen des Satzes jedoch schneller als 
die oberen Rollen desselben Satzes angetrieben sind, und wobei die Rollentrager der 
beiden Satze durch Exzenterantriebe aufeinander zu bzw. voneinander weg 
bewegbar sind, dadurch gekennzeichnet, dali an jedem Rollentrager (24) ein 
Exzenter (36. 45) gelagert ist, der entgegen der Laufrichtung des Teiges (4) zum 
Umlauf angetrieben ist und dali jeder Rollentrager (24) an einer hoher oder tiefer als 
dieser Exzenter (36, 45) gelegenen Stelle an einem weiteren Exzenter (36, 45) oder 
einem Pleuel (51) gelagert ist, wobei dieser weitere Exzenter (36, 45) bzw. dieses 
Pleuel (51) am Gestell (2) drehbar bzw. schwenkbar gelagert ist. 

Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dali die Rollen (23) der 
beiden Rollen (18, 19) untereinander gleiche Durchmesser haben. 

Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2. dadurch gekennzeichnet, dafi jeder 
Rollentrager (24) von zwei den Spalt (50) seitlich begrenzenden Wanden (54) 
gebildet ist. 

Vorrichtung nach Anspruch 1, 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet, dafi der bzw. die 
Exzenter (36, 45) bzw. das Pleuel (51) verstellbar sind, z.B. durch Anderung der 
Exzentrizitat und bzw. oder der Lagerstelle des Exzenters (36, 45) und bzw. oder 
durch Anderung der Lange und bzw. oder der Anienkstellen des Pleuels (51). 

Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daB> das 
Pleuel (51) von seiner Anienkstelle (53) am Rollentrager (24) schrag nach oben oder 
schrSg nach unten gerichtet ist. 

Vorrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 5. dadurch gekennzeichnet, dali je zwei 
zu beiden Seiten des Spaltes (50) liegende Exzenter (36, 45) synchron, jedoch 
gegenldufig, angetrieben sind. 
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7. Vorrichtung nach einem der AnsprQche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, da& 
oberhalb des von den angetriebenen Rollensatzen (21 , 22) begrenzten Spaltes (50) 
anschlie&end an die jeweils obersten Rollen (23), zwei SStze (18, 19) frei drehbar 
gelagdrter, Qbereinander angeordneter Rollen (20) nebeneinander angeordnet sind, 
WObei vorzugsweise der von diesen beiden Rollensatzen (18, 19) begrenzte Spalt 
zumindest so breit ist wie die mittlere B«eite des vonvden angetriebenen Rollensatzen 
(21, 22>*)e§renzteh Spaltes (50). 

8. Vonichtung nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, dafi die Rollen (20) jedes der 
weiteren RollensStze (18, 19) in vertikaler Richtung Qbereinander liegen und 
untereinander gleich groG> sind. 

9. Vorrichtung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekennzeichnet, dali die Rollen (20) 
der weiteren Rollensdtze (18, 19) kleinere Durchmesser haben als die angetriebenen 
HoHen^3). 

10. Vorrichtung nach einem der AnsprQche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, daB die 
beiden Rollenttager (24) dur^dh ztisatzliche Verstelltriebe aufeinand zu bzw. 
voneinander weg ver§te!lbar Sind. 

11. Vorrichtung nach Anspruch 10. dadurch gekennzefchnet; daft die Verstelltriebe an 
den Rollentragern (24) befestigte Zahnstangen (55) aufweisen, welche mit am 
Gestell (2) drehbar gelagerten Zahnradern (56) kSmmen. 

12. Vorrichtung nach einem der AnsprQche 1 bis 11, dadurch gekennzeichnet. dali 
zumindest eine Rolle (23) zumindest einen in ihrer Langsrichtung veriaufenden Kanal 
(59) fur die Zuleitung eines stromungsfahigen Mediums zum Teig hat und dafi der 
diesen Kanal (59) umgebende Rollenmantel (65) als fur dieses Medium durchlassiger 
Sinterkorper-^usgebildet ist. 

13. Vorrichtung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, da(i der Sinterkdrper aus 
teigabweisendem Werkstoff, insbesondere Polyamid mit einem Molekulargewicht von 
etwa 800 bis 1200, z.B. etwa 1000, besteht. wobei das Sintervolumen 60 bis 90% 
betragt. 



• • • •••• • 

m m • • ••••• • 

• • • • • • 



14. Vorrichtung nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet. dali der Sinterkorper aus 
gesinterten Kunststoffkornchen mit einer durchschnittlichen KorngroBe von 0,1 bis 
1,0 mm, z.B. 0.2 bis 0.35 mm. besteht. 



Wien. am ^ 3^ Aug. mS 



Konig Maschinen Geselischaft m.b.H. 
durch: 

PATENTANWALTE 
Dipl.-lng. Dr. Helmut WILDHACK 
Dipl.-lng. Dr. Gerhard JELLINEK 



Zusammenfassung: 



Eine Vorrichtung zur Formung eines Teigbandes hat ein Gestell (2) und zwei 
nebeneinander angeordnete Satze (21 , 22) Qbereinanderliegender, zur Drehbewegung um 
ihre Horizontalachsen angetriebener Rollen (23). Die Rollen (23) jedes Satzes (21, 22) sind 
an einem refetiv xumlSestell (2):tewegllche Der Teig 

durchlSufl den«vriSfeheit^er>.be|den^Roll^^ sich nach unten 

zu venengemlerHBpalt (50)^ von ^eni^ach uMen:-#dle Rollen {23^remes Satzes (21 bzw. 22) 
sind in der gleichen Richtung angetrieben, die unteren Rollen (23) jedes Satzes (21. 22) 
jedoch schneller als die oberen Rollen desselben Satzes. Die Rollentrager (24) der betden 
Rollensatze (21, 22) sind durch Exzenter (36, 45) aufeinander zu bzw. vonelnander weg 
bewegbar. HlefOr 1st an jedem Rollentrager (24) ein Exzenter (36, 45) gelagert, der entgegen 
der Laufrichtung des Teiges zum Umlauf angetrieben ist. Jeder Rollentrager (24) ist an einer 
hoher oder tiefer als dieser Exzenter (36, 45) gelegenen Stelle an einem weiteren Exzenter 
(36, 45) Oder einem Pleuel (51) gelagert. Dieser weitere Exzenter (36, 45) bzw. dieses 
Pleuel (51 ) ist^nuQeatelt drehbar.»^bzw. sc^weat^arr^agert«:J)adurch ergibt sich eine 
schonende Einwirkung des Teiges in die gewQnschte Form. 
(Fig. 1) 
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